
 

 

 

 

 

L I E B M A N N S   

K U L I N A R I K 



 
 
 
 

 
„Bei der Auswahl der Produkte legen 

wir großen Wert auf gute Qualität und 

regionalen Bezug.“ 

 
Stefan Liebmann 
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K U L I N A R I K  MIT  HE RZ   
DA IST GANZ VIEL LIEBE DRIN  

 
 

nsere Küche ist bekannt für würziges Beef Tatar, köstliche Suppen, neu interpretierte 

Fleisch- und Fischgerichte und unsere wunderbaren selbstgemachten Marmeladen. 

Wir lieben kleine Experimente und finden immer wieder eine Möglichkeit, unsere Gäste auf's 

Neue zu überraschen. Folgen Sie uns auf eine kulinarische Reise traditioneller Familien- 

rezepte, heimischer Schmankerl gepaart mit asiatischen und internationalen Einflüssen. 

 

Öffnungszeiten unseres Restaurants: 

Von Montag bis Samstag von 12-14 Uhr und 18-21 Uhr, 

Sonntag und an Feiertagen von 12-14 Uhr, abends geschlossen. 

 
Ihre Bestellungen werden gerne bis spätestens 15 min 

vor Küchenschluss entgegen genommen. 



 

AUFSTEHEN  
M I T G E N U S S !  

 
 
 
 

F R Ü H S T Ü C K E N   
B E I  L I E B M A N N   

 
 

Starten Sie mit unserem vielfältigen Frühstücksangebot vital in den Tag! Ganz egal ob 

alleine, mit Freunden, Familie oder als Hotelgast – in unserem Haus ist jeder 

-lich willkommen! 

 
Freuen Sie sich auf frisches Brot und Gebäck, Schinken-, Wurst- und Käsevariationen, 

Gemüse und Obst, frisch zubereitete Eiergerichte aus unserer Küche, leichte Kuchen, 

verschiedene Müslis und Joghurts, hausgemachte Marmeladen und Aufstriche, Honig 

aus Laßnitzhöhe, eine Saft-Bar mit Obst und Gemüse zum Selberpressen, eine Aus- 

wahl an Frühstückssäften und Granderwasser. Neben frisch gebrühtem Frühstückskaf- fee 

bieten wir auch verschiedenste Kaffeevariationen von der Espressomaschine und 

köstliche Teesorten von der Teestation. 

 
Gerne reservieren wir Ihnen in unserem Restaurant einen gemütlichen Platz 

von Montag bis Freitag von 7-10 Uhr 

Samstag, Sonntag und an Feiertagen von 7-10.30 Uhr 

 
Preis pro Person: € 19,– inkl. 1 Glas Prosecco 

Gerne auch als Gutschein erhältlich. 

 
Der Preis für Kinder von 3-10 Jahren entspricht ihrem Alter. 



 
 

 

C A N D L E  L I G H T  D I N N E R   
 
 

Ob in unserer Kaminstube oder auf unserer Sonnenterrasse mit herrlichem Ausblick 

und romantischem Sonnenuntergang: 

 
Genießen Sie Zeit zu zweit und lassen Sie sich bei einem 

5-gängigen Candle-Light-Dinner inklusive Aperitif 

(Glas Prosecco oder Glas Bier) von uns verwöhnen. 

 
 

Preis pro Person: €  49,– 

Gerne auch als Gutschein erhältlich. 



LIEBMANNS EXKLUSIVE 

HAUSMARKE:  

Y I N  G I N !   

„YIN GIN inspired by 6020“ ist eine Hommage an Stefan Liebmanns Studien 

zeit in Innsbruck und Thailand, in der seine Begeisterung für Gin geweckt 

wurde. Yin bedeutet Gin auf Thai und somit ist YIN GIN nicht nur ein Hinweis auf 

die ideellen Wurzeln des Getränkes, sondern auch auf dessen exotischfrischen 

Geschmack mit Waldmeister und Zitrone. 



 
 

 

 
 

GIN V E R K O S T U N G   
IN DER GRÖSSTEN GINBAR DER STEIERMARK!  

 
 

Wussten Sie, dass Gin ursprünglich aus Holland kommt, dass er früher als Medizin einge- 

setzt wurde und dass Wacholder ein wichtiger Bestandteil des Gins ist? 

Erfahren Sie mehr über Gin und besuchen Sie eine Verkostung bei uns im Haus! 
 

Preis pro Person: €  49,– 

Gerne auch als Gutschein erhältlich. 

 
Im Zuge der Verkostung testen wir 6 verschiedene Gins und 3 unterschiedliche Tonics. 

Im Anschluss gibt es daraus 1 Gin&Tonic nach Wahl. 

 
Wir freuen uns auf Ihre Anmeldung! 

 
Offizielle Verkostungstermine entnehmen Sie bitte dem kulinarischen Kalender. 

Individuelle Terminvereinbarungen sind gerne ab mind. 8 Teilnehmern möglich. 

 

 

 
G I N ,  G I N !   

A U F D A S L E B E N !  



 

GENUSS  
W I R D   B E I   U N S   G R O S S   G E S C H R I E B E N !  

 

 

K U L I N A R I S C H E R   

J A H R E S K A L E N D E R  2 0 2 1  
 
 
 

J Ä N N E R  16.01. | 21 Uhr** Gin- & Tonic-Verkostung        € 49,– 

 

F E B R U A R 13.02. | 12-14 & 18-21 Uhr 5-gängiges Menü für Verliebte  € 39,– 

 

14.02. | 12-14 Uhr 5-gängiges Menü für Verliebte  € 39,– 

 
17.02. | 12-14 & 18-21 Uhr Heringsschmaus-Buffet € 40,– 

M Ä R Z  26.-28.03.* Veggie & Vegan - Tage 
 

A P R I L 24.04. | 21 Uhr** Gin- & Tonic-Verkostung 
 

         € 49,- 

 
M A I  

 

09.05. | 12-14 Uhr Mama Lieb(t)mann-Buffet 
 

€ 39,– 

J U N I  13.06. | 12-14 Uhr Papa Lieb(t)mann-Buffet        € 39,– 

J U L I  

 

03.07. | 21 Uhr** 

28.07. | 18-21 Uhr 
  

Gin- & Tonic-Verkostung  

Liebmanns Grillabend 

        

       € 49,- 

A U G U S T  04.08. | 18-21 Uhr Liebmanns Grillabend 
 

 
14.08. | ab 17 Uhr Jazz im Grünen  

 
18.08. | 18-21 Uhr Liebmanns Grillabend  

 
25.08. | 18-21 Uhr Liebmanns Grillabend  

 

O K T O B E R  15.-17.10.* Feurige Tex-Mex-Tage  

 

N O V E M B E R  05.-11.11. Martini-Tage bei Liebmann 
 

 20.11. | 21 Uhr** Gin- & Tonic-Verkostung  

D E Z E M B E R  
 

Zeit für private und geschäftliche 
Weihnachtsfeiern 

 

 

*Fr 18-21 Uhr | Sa 12-14 und 18-21 Uhr | So 12-14 Uhr 

**Mindestteilnehmeranzahl 8 Personen 
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